LES VIGNES DE L’ALMA Bon de commande
Romain CHEVALIER
49410 ST FLORENT LE VIEIL = g Désignation PU quantité montant
23 €uro
Prix TTC - départ propriété Do
CREMANT DE LOIRE BLANC OU ROSE « ALMA » Vins d’Appellation d’Origine Contrélée Dol Boutille de 75 CL
Elabor¢ par nos soins, ces deux crémants bruts Rosé et P CREMANT DE LOIRE Blanc 780
Blanc dévoilent une bouche fraiche avec des bulles Do é;‘;lEaMANT D LOIRE Rose
d’une extréme finesse. Ce sont les vins des grandes FINES BULLES — BOUTEILLE DE 75 CL D Alta 0s¢ 7.80
occasions, des apéritifs dinatoires ou qui cloturent a ) . . Dol EOLE 2018 — ARGENT
merveille un bon repas. Crémant de Loire Ros¢ — Brut — « Alma»  7.80 € International des Cabernets 10.30
Servir frais entre 6 a 8 °C Crémant de Loire Blanc — Brut - « Alma» ~ 7.80 € Lo ANJOU ROUGE 2020 6.10
EOLE P ANJOU ROUGE 2022 6.10
Anjou rouge ala stmcture intense et.p.ui.ssante avec ROUGES — BOUTEILLE DE 75 CL *c ANJOU GAMAY 2024 5.80
sfjs:iﬂirslsalsl(l)l}élzzx qui permettront un vieillissement de Eole 2018 — Argent InternationaliCabernets 10.30 € g‘ ANJOU GAMAY PRIMEUR 2025 5.80
: Anjou Rouge 2020 — Bronze aux Ligers. (6.10 € :
Passer en carafe et servir a 17 °C sur une piéce de An}ou Rouge 2022 —d@toile GH20§5 6.10 € : B ROSE DE LOIRE 2024 5.50
beeuf ou un gibier Anjou/Gamay 2024 580 € : © | CABERNET D’ANJOU 2024 5.50
ANJ OU’ROUGE ' Anjou Gamay Primeur 2025 5.80 € Do MUSCADET AC 2024 550
\11n amplelelt rond en bouche av;c.;m nezt de fran_lbo(;se Do CHARDONNAY 2024 550
et cassis. Il accompagnera parfaitemeént vos viandes ROSES — BOUTFILLE DE 75 CL . —
rouges ou vos fromages. —_— JUS de RAISIN pétillant 4.10
Servir entre 14 et16.°C Rosé de Loire 2024 5.50 € Do Fontaine a vin de 10 litres
ANJOU GAMAY Cabernet d’AIl_]Ou 2024 5.50 € ;] ANJOU ROUGE 2024 37.00
Concentré de petits_fruits rouges, ¢quilibré et souple. BLANCS — BOUTEILLE DE75 CL : %T ANJOU GAMAY 2024 37.00
Servir.avec des volailles roties, des charcuteries ou des =
quiches. Musadet 2024 550€ % ROSE DE LOH?E 2024 33.00
Servir entre 12 et 140C VDP Chardonnay 2024 550 € »-8 CABERNET D’ANJOU 2024 33.00
CABERN]T‘T D,ANJOI_J ) SANS ALCOOL. — BOUTEILLE DE 75 CL § Ve CHAI‘{DO‘NT_\IAY 20‘24 30
Rosé demi-sec friand et'aromatique ‘avec une bouche — . Cg 3 Fontaine a vin de 5 litres
persistante de fruits. A déguster a Iapéritif, avec des Jus de raisin ros¢ Pétillant 4.10€ D ANJOU ROUGE 2024 21.00
plats sucrés salés, ou un dessert aux fraises. . Do ANIOU GAMAY 2024 21,00
Servir entre 6 et 80C FONTAINE A VIN de 10 lltI'eS ~OSE DE LOIRE 2004 19'00
ROSE DE LOIRE inj.ou léouge 2200224 . g;'ggz o '
Rosé sec et fruité avec une bouche souple et ronde. Il joszude ir(r)liiz 2004 3 3' 00 € CABERNET D’ANJOU 2024 19.00
accompagnera agréablement des entrées, des crudités . ) « £ | VDP CHARDONNAY 2024 19.00
o des‘; S Cabernet d”Anjou 2024 33.00 € SE
' . o Vin de Pays Chardonnay 2024 33.00 € o o | MUSCADET 2024 19.00
Servir entre 8 et 10°C : o
Muscadet d 5 1 Frais d’expédition
T Mindral. frais ef fruité avec des notes d*agrumes. il FONTAINE A VIN de 5 litres Moins de 250 € d’achat 30.00 | FORFAIT
¢ }. . s ¢© d furte e(,: eSd 0 es. grumes, AnJ.OU Rouge 2024 21.00€ Au-dessus de 250 € d’achat 0€
sera parfait avec des crustaccs ou des pOISSOHS. . Anjou Gamay 2024 21.00 € livraison gratuite
Servir entre 8 et 10°C Rosé de Loire 2024 19.00 € TOTAL TTC
Chardonpa . . Cabernet d’Anjou 2024 19.00 € Le paiement 2 la commande est a effectuer par chéque libellé au nom de :
Ce vin blanc sec fruité se caractérise par un bel Vin de Pays Chardonnay 2024 19.00 € EARL DU CLOS DE L’ALMA ou par virement
équilibre entre minéralité et rondeur. Il s’appréciera a Muscadet AC 2024 UILWIRE 1900 € & DATE : SIGNATURE
’apéritif avec des fruits de mer, ou lors d’un repas é“é ;. — TERRA = Comdiions s devenie 2 , o \
avec des cmdités, fruit de mer et pOiSSOl’lS. 8 | £l Persom\.li*/'és v l Tl s N Llesl??c:lze‘dtt1011s sefont en cartons de 6 brautetl{es 0ufonfames a vtfm de 5 ou 19 lttf’(‘z& I?lles sont
. vigneron| 1) o ticues S réalisées par transporteur en port payé, dans un délai de 8 jour ouvré apreés réception de la
Servir entre 8 et 10°C T RESPONSABLE “ commande et du réglement. Les vins voyagent sous la responsabilité exclusive du transporteur,
v toutes réclamations pour casse, perte ou vol doivent étre adressées au transporteur.




